BROWNIES MED

JORDBZAR

Denne super nemme opskrift pa de klassiske
brownies far her selskab af friske jordber, der
bade smags- og konsistensmassigt skaber en
leekker kontrast til den intense chokoladekage.
Derudover ser det festligt ud, og kagen er ogsa
helt ideel til stgrre fester og receptioner.

Til | 1form j

150 g mark chokolade
150 g smer

100 g sukker

100 g brun farin

4 &g

30 g hvedemel

1 nip salt

evt. 50 g valngdder
ca. 300 g jordbeer

Teend ovnen pa 180 grader varmluft.

Bekleed en bageform pa ca. 20 cm x 30 cm
med bagepapir.

Smelt smar og chokolade sammen, og tilseet
sukker og brun farin. Rgr i massen, til den er
ensartet. Tilsaet seggene et ad gangen. Bland
hvedemel og salt, og sigt det i dejen. Rar, til
dejen er ensartet. Hak valngdderne, tilseet
dem, og rar igen, til dejen er ensartet. Fordel
den derefter i formen.

Bag kagen i ca. 20-25 minutter, og lad den
derefter kgle helt af — den bliver faktisk kun
bedre af at kommet en tur i fryseren.

Skeer din brownie ud i kvadratiske stykker pa
ca. 3-4 cm pa hver side. Skyl og nip
jordbeererne, og halver dem. Kom et halvt
jordbeer pa toppen af hver af de sma
brownies, og server.
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